Marchio “Ecoristorazione Trentino” - Diciture ufficiali per l’informazione
(aggiornate alla revisione del disciplinare del 23 settembre 2014)
Si riportano di seguito le diciture riconosciute ufficialmente dal Comitato provinciale Ecoristorazione al fine di ottemperare ai contenuti dei requisiti sotto indicati, i quali richiedono di informare il cliente sull’azione intrapresa (tra parentesi, si indica la collocazione fisica della dicitura informativa). Gli esercizi ristorativi possono personalizzare e modificare i contenuti delle diciture, senza però alterarne il senso. 

1) Criteri obbligatori

A1 – Menù a filiera trentina (nel menù) 

In questo menù sono presenti portate i cui ingredienti principali (almeno due) sono provenienti da filiera trentina, ovvero interamente composta da operatori trentini (allevatori, coltivatori, trasformatori, distributori). A tali portate è abbinato almeno un vino derivante anch’esso da filiera trentina. Con il menù a filiera trentina garantiamo la riduzione delle emissioni inquinanti dovute al trasporto degli alimenti. 

· Eventuale: Puoi riconoscere le portate a filiera trentina in quanto contrassegnate dal seguente simbolo: [image: image1.png]al

ecoristorazione

TRENTINO




· Eventuale (solo per gli esercizi ubicati in Comuni che confinano con Comuni non trentini che impieghino prodotti locali non trentini nel menù a filiera trentina): Nel menù a filiera trentina, possono essere impiegati fino al 50% di prodotti non trentini, purché acquistati direttamente da produttori locali collocati a un massimo di 30 km dall’esercizio: in questo modo, manteniamo attivo l’impegno di ridurre i trasporti.
Variante per pizzerie
In questo menù sono presenti pizze i cui ingredienti principali (almeno due) sono provenienti da filiera trentina, ovvero interamente composta da operatori trentini (allevatori, coltivatori, trasformatori, distributori). A tali portate è abbinata almeno una birra derivante anch’essa da filiera trentina. Con la pizza a filiera trentina, garantiamo la riduzione delle emissioni inquinanti dovute al trasporto degli alimenti. 

· Eventuale: Puoi riconoscere le pizze a filiera trentina in quanto contrassegnate dal seguente simbolo: [image: image2.png]al
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· Eventuale (solo per gli esercizi ubicati in Comuni che confinano con Comuni non trentini che impieghino prodotti locali non trentini nel menù a filiera trentina): Nelle pizze a filiera trentina, possono essere impiegati fino al 50% di prodotti non trentini, purché acquistati direttamente da produttori locali collocati a un massimo di 30 km dall’esercizio: in questo modo, manteniamo attivo l’impegno di ridurre i trasporti.
A2 – Alimenti biologici (nel menù)

In questo menù sono presenti almeno 3 alimenti o bevande certificati da agricoltura biologica. In questo modo, sostenendo un metodo di coltivazione rispettoso dell’ambiente, garantiamo una migliore protezione delle risorse naturali e della biodiversità, nonché un maggior benessere degli animali. 

· Eventuale Puoi riconsocere le portate che contengono prodotti biologici in quanto contrassegnate dalla dicitura “BIO”
B3 – Asporto cibo non consumato (nel menù)

In questo esercizio, il cliente ha la possibilità di chiedere al ristoratore di portare a casa, utilizzando un apposito contenitore, il cibo e le bevande ordinati, ma non interamente consumati durante il suo pasto. In questo modo, evitiamo gli sprechi di cibo e garantiamo la riduzione del rifiuto organico. 

B5 – Acqua da bere (nel menù)

In questo esercizio, il cliente ha la possibilità di bere acqua del rubinetto. In questo modo, garantiamo un minor consumo di risorse naturali, la riduzione delle emissioni inquinanti dovute al trasporto delle bottiglie e la riduzione dei rifiuti da imballaggio. 

F1 – Informazione (nel menù e altri supporti visibili all’interno dell’esercizio)

Il progetto “Ecoristorazione Trentino”, a cui questo esercizio aderisce e si conforma, ha l’obiettivo di ridurre gli impatti ambientali connessi al servizio di ristorazione ed alla sua filiera, ovvero il consumo di energia e di acqua, la produzione di rifiuti, l’inquinamento atmosferico e idrico, e di favorire, al contempo, i benefici derivanti al territorio dalla scelta di produzioni locali e biologiche. Attraverso il marchio “Ecoristorazione Trentino” rilasciato dalla Provincia Autonoma di Trento, questo esercizio dimostra il proprio impegno per la salvaguardia dell’ambiente, riduce il proprio impatto ambientale e invita il proprio cliente a supportare tale sforzo attraverso l’adozione di buone pratiche ambientali. La certificazione “Ecoristorazione Trentino” garantisce la presenza nel menù di prodotti biologici e a filiera trentina, la riduzione dei rifiuti prodotti, l’ottimizzazione dei consumi idrici ed energetici, l’utilizzo di prodotti ecologici, l’attività d’informazione ambientale alla clientela. 

Lettera per gli stakeholders 
(ovvero i portatori d’interesse: Comunità di Valle, Comune, fornitori, associazioni del territorio, stampa locale, ecc.) sull’ottenimento del marchio Ecoristorazione Trentino, da inviare dopo l’ottenimento del marchio. 
Gentile…, 

sono lieto di informarLa che il nostro esercizio ristorativo ha recentemente ottenuto il marchio di qualità ambientale “Ecoristorazione Trentino”, rilasciato dalla Provincia autonoma di Trento ai ristoratori che dimostrano di attuare azioni per la salvaguardia dell’ambiente e la riduzione degli impatti ambientali correlati alla propria attività. 

La Provincia autonoma di Trento, in collaborazione col Comune di Trento, ha avviato nell'aprile 2011 un tavolo di lavoro con le principali associazioni di categoria operanti nel settore della ristorazione (ASAT - Associazione Albergatori ed Imprese Turistiche della Provincia di Trento, Associazione Agriturismo Trentino, Associazione Ristoratori del Trentino, Confesercenti del Trentino - Federazione Italiana Esercenti Pubblici e Turistici, UNAT - Unione Albergatori del Trentino), con lo scopo di attivare un progetto di sostenibilità ambientale per la ristorazione trentina, denominato "Ecoristorazione Trentino" (per maggiori informazioni: www.eco.provincia.tn.it). 

Il progetto ha portato nel febbraio 2012 alla firma di un accordo di programma tra tutti gli attori coinvolti e alla definizione di un disciplinare di certificazione che si rivolge agli esercizi ristorativi trentini che dimostrano di attuare azioni per la salvaguardia dell'ambiente. Il rispetto di tale disciplinare è garantito da una rigorosa verifica indipendente di conformità coordinata dall’Agenzia provinciale per la protezione dell’ambiente.

Dietro a quello che serviamo a tavola, oltre all’abilità che ci mettiamo, c’è anche un inevitabile impatto sull’ambiente. Il progetto “Ecoristorazione Trentino” ha come obiettivo ridurre gli impatti ambientali connessi al servizio di ristorazione ed alla sua filiera. Attraverso il marchio “Ecoristorazione Trentino” il nostro esercizio ristorativo dimostra il proprio impegno per la salvaguardia dell’ambiente, riduce il proprio impatto ambientale, garantisce la presenza nel menù di prodotti biologici e a filiera trentina, la riduzione dei rifiuti prodotti, l’ottimizzazione dei consumi idrici ed energetici, l’utilizzo di prodotti ecologici, e invita i propri clienti a supportare tale sforzo attraverso l’adozione di buone pratiche ambientali. 

Convinti che questo nostro impegno possa trovare il Suo gradimento, La invitiamo ad aiutarci a far conoscere il nostro risultato e il nostro impegno per l’ambiente. 

Cordiali saluti. 

2) Criteri facoltativi

A4 – Alimenti equi e solidali (nel menù)

In questo menù, tra gli alimenti o bevande non producibili in Italia, almeno uno proviene da commercio equo e solidale certificato FairTrade. In questo modo, garantiamo il rispetto dei diritti umani, civili e sindacali di chi li produce. 

· Eventuale: Puoi riconoscere gli alimenti equi e solidali in quanto contrassegnati dal seguente simbolo: [image: image3.png]Q
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A5 – Alimenti locali (nel menù)

In questo menù, sono impiegati alimenti o bevande acquistati direttamente da produttori locali, che lavorano a non più di 30 chilometri da qui. In questo modo, garantiamo la riduzione delle emissioni inquinanti dovute al trasporto degli alimenti e sosteniamo l’agricoltura e l’allevamento del nostro territorio.

A6 – Alimenti di lontana provenienza (nel menù)

In questo menù, non sono impiegati alimenti o bevande di lontana provenienza (prodotti a oltre 1.200 chilometri da qui). In questo modo, garantiamo la riduzione delle emissioni inquinanti dovute al trasporto degli alimenti.

A7 – Menù vegetariano (nel menù) 

In questo menù sono presenti portate preparate senza utilizzo di carne né pesce. Con il menù vegetariano garantiamo la riduzione dei consumi energetici e idrici e delle emissioni inquinanti dovuti agli allevamenti. 

A8 – Prodotti da lotta alle mafie (nel menù) 

In questo menù, tra gli alimenti o bevande non producibili in Trentino, almeno uno proviene da coltivazioni biologiche su terre confiscate alle mafie. In questo modo, contribuiamo alla lotta alla criminalità organizzata. 

B6 – Vino sfuso (nel menù)

In questo esercizio, il cliente ha la possibilità di ordinare vino sfuso. In questo modo, garantiamo un minor consumo di risorse naturali, la riduzione delle emissioni inquinanti dovute al trasporto delle bottiglie e la riduzione dei rifiuti da imballaggio. 

B9 – Cestini nel bagno (nel bagno)

Il cliente è invitato ad utilizzare l’apposito cestino, senza buttare alcun rifiuto nel water. In questo modo, si garantisce il corretto smaltimento dei rifiuti ed una migliore depurazione delle acque reflue.
B11 – Mini-porzioni (nel menù)

In questo esercizio, il cliente ha la possibilità di ordinare porzioni ridotte per le portate indicate. In questo modo, preveniamo gli sprechi di cibo e garantiamo la riduzione del rifiuto organico.
C5 – Mobilità sostenibile (nel menù)

Questo esercizio applica uno sconto non inferiore al 10% sulle portate del menù a filiera trentina a beneficio dei clienti che dimostrino di aver raggiunto il locale con un mezzo di trasporto pubblico oppure con un mezzo di trasporto privato a motore alimentato a metano, gpl o elettrico, oppure in bicicletta o altri mezzi privi di motore. In questo modo, incentiviamo la mobilità sostenibile e riduciamo l’inquinamento atmosferico e i consumi energetici dovuti ai trasporti.
