
SOLUZIONI BIOLOGICHE 
SURGELATE PER LA 

RISTORAZIONE PROFESSIONALE  



DallôInverno alla Primavera, dalla mattina alla sera, 
lavoriamo per portare sulla vostra tavola freschezza, bontà e genuinità.  

ÉOROGEL SURGELATI  

IL GRUPPO OROGEL  

Á Divisione Retail  

Á Divisione Food Service  

Á Divisione Industria  

ÉOROGEL CONFETTURE  

ÉOROGEL FRESCO  



ÅSOCI  2.046  

ÅDIPENDENTI  2.645  

ÅSTABILIMENTI 
PRODUTTIVI  

15  

LE PERSONE 

I NUMERI DEL GRUPPO OROGEL  



Un simbolo che  identifica il  
percorso di qualità dalla TERRA alla TAVOLA.  

UNA STRATEGIA  CHE SOTTOLINEA  
LôIMPEGNO TOTALE IN TUTTO IL  PROCESSO: 
NELLA COLTIVAZIONE  E NELLA SELEZIONE  
DELLE MATERIE PRIME, NELLA LAVORAZIONE  
E NELLA LOGISTICA .  



QUALITÀ: IL NOSTRO PRINCIPALE INGREDIENTE 

I PUNTI DI FORZA DEI NOSTRI PRODOTTI  

Le certificazioni ottenute sono il riconoscimento di un impegno 

costante nel miglioramento dellΐintera filiera produttiva, per 

ottenere ed offrirvi sempre i prodotti migliori.  



LE NUOVE FRONTIERE DELLA CERTIFICAZIONE 

I PUNTI DI FORZA DEI NOSTRI PRODOTTI  

SALUTE E  

SICUREZZA SUL LAVORO  

ETICA SOCIALE  

AMBIENTE  

SOSTENIBILITÀ  


